Haus zur/4e. omd

lhre Veranstaltung im

Haus zur Lieben Hand

Mittagessen
Konferenzservice
Empfinge

Galadinner



Liebe Gaste,

wir mochten uns lhnen vorstellen und Sie herzlich im Casino des Hauses zur
Lieben Hand willkommen heilen. Das Casino ist eine Einrichtung des
Studierendenwerks Freiburg.

Wir begriifSen Sie in diesem traditionsreichen Gebaude im Herzen der
Freiburger Altstadt, das 1779 im Barockstil erbaut wurde und dem im
benachbarten Ebringen am Schonberg residierenden St. Galler Propst als
Prasenzstatte in Freiburg diente.

Genielden Sie eine Auszeit zur Mittagszeit in unserer kleinen Oase und fihlen
Sie sich in familiarer Atmosphare stets willkommen.

Das gesamte Team um Kichenchef Eric Winterstein bietet Ihnen eine frische &
saisonale Speisekarte mit taglich wechselnden Gerichten.

Ebenso bieten wir lhnen abends ein elegantes Dinner Ment fur Ihre Feier,
einen ausgelassenen Sektempfang zum Beispiel im wunderschénen Innenhof,
oder eine professionelle Konferenzverpflegung in stilvollem Ambiente.

Mitten auf dem Freiburger Campus gelegen, ist das Casino im Haus zur Lieben
Hand sowohl fir die Angehorigen der Albert-Ludwigs-Universitat Freiburg als
auch fur ihre Gaste eine beliebte Adresse, um sich zu treffen und das
Besondere zu genieRen.

Selbstverstandlich sind neben der Universitat auch alle anderen Gaste & Firmen
bei uns herzlich willkommen.

Wir wiinschen lhnen eine schdone Zeit bei und mit uns.

lhr Team vom Haus zur Lieben Hand



Konferenzbewirtung

(ohne Servicepersonal)

Getrankepaket , Basis flat“:
Mineralwasser Bio
Kaffee Bio Fairtrade

Getrankepaket ,,Classic flat“:
Mineralwasser Bio

Kaffee Bio Fairtrade

Tee Bio

Safte

Getranke nach Stiickzahl bestellen:
Mineralwasser 0,2 L

Safte 0,2 L

Softdrinks 0,33 L

Kaffee Bio Fairtrade inkl. Milch & Zucker
Tee Bio

Snacks zu lhrer Konferenz,
buchbar ab 10 Stiick pro Sorte:

Butterbrezel

Gemischte stilRe Mini- Plunder

Gemischte herzhafte Mini Plunder

Blechkuchen

Obst

Kekse

Mittagessen:
Eines unserer drei Tagesgerichte
im Casino mit flr Sie reservierten Platzen

7,00 €
halbtags

13,00 €
ganztagig

10,00 €
halbtags

19,00 €
ganztagig

1,80 €
2,50 €
3,00 €
10,00 €
2,00 €

2,00 €
1,50€
1,50€
3,50 €
1,20€
1,50 €

15,00 €

Person
(bis 4 Stunden)

Person
(4-8 Stunden)

Person
(bis 4 Stunden)

Person
(4-8 Stunden)

Stiick
Stlick
Stiick
Kanne
Tasse

Stlick
Stlick
Stlick
Stlick
Stiick
Person

(Mittagsgetrdnke nicht inbegriffen)

Person



Empfang im Casino- Innenhof
(Servicepersonal Gebihr pro Stunde)

Getrankepaket ,,Wolfenweiler”:

Sekt, Aperol-Sekt, Holunder-Sekt 13,50 € Person
Wolfenweiler Gutedel trocken

Wolfenweiler Spatburgunder trocken

Wasser & Safte

oder

Getrankepaket , Lorettoberg”

Sekt, Aperol-Sekt, Holunder-Sekt 16,50 € Person
Freiburger Lorettoberg Grauburgunder

Freiburger Lorettoberg Spatburgunder

Wasser & Safte

Fingerfood:

Snacks im Glaschen Herzhaft 2,50 € Stiick
Snacks im Glaschen Sufd 2,50 € Stiick
Gemischte Mini-Plunder Herzhaft 1,50 € Stlick
Gemischte Mini-Plunder SR 1,50 € Stlick
Servicepersonal pro 40,00 € Stunde
Mindestumsatz fiir exklusive Nutzung des Casinos 700,00 €

Getrankepauschale max. 4 Stunden
& gultig bis 22:00 Uhr.

Bestellte Personenzahl wird berechnet.



Serviertes Dinner im Casino
(Servicepersonal inklusive)

Sektempfang an der Bar oder im Innenhof mit:

Sekt, Aperol-Sekt, Holunder-Sekt, 5,50 € pro Person
alkoholfreier Cocktail

Getrankepauschale zum Dinner:

Wolfenweiler Gutedel trocken 11,50 € pro Person
Wolfenweiler Spatburgunder trocken
Bier, Softdrinks, Wasser & Safte

oder

Freiburger Lorettoberg Grauburgunder 14,50 € pro Person
Freiburger Lorettoberg Spatburgunder
Bier, Softdrinks, Wasser & Safte

Abendessen:

3-Gang-Meni 31,50 € pro Person
3-Gang-Meniu Premium 35,50 € pro Person
4-Gang-Menu 36,50 € pro Person
4-Gang-MenU Premium 40,50 € pro Person

Mindestkalkulation ab 40 Personen
Getrankepauschale bis 22:30 Uhr.

Bestellte Personenzahl wird berechnet.



Dinner Menii Konfigurator

Suppen:
Ingwer-Karottensuppe mit Orangenwirfeln
Waldpilzsuppe mit Rosmarin
Safranschaumsuppe
Klare Gemuse-Krautersuppe mit Fladle
Vorspeisen:
Kleiner Feldsalat mit Parmesan-Dressing
Bunter Salatteller
Rucola Salat mit Tomate-Mozzarella
Kleines Ratatouille-Gemise in Olivendl gebraten
Hauptgange:
Schweinefilet, Pilzrahmsauce, Gemluse, Spatzle
Poulardenbristchen, Rahmsauce, Gemiuse, Kartoffelrosti
Lachsfilet, Safransauce, Gemiuse, Wildreis
Saltimbocca Kalbshifte, Balsamicojus, Gemise, Risotto
Roastbeef, Rotweinjus, Gemise, Kartoffelgratin
Premium Hauptgange:
Rinderfilet, Saucenduett, Gemiise, Kartoffelstampf
Lammcarree, Rosmarinjus, Gemiuse, Kartoffelgnocchi
Kalbsriickensteak, Triiffeljus, Gemuise, Dauphinekartoffeln
Dessert:
Dessertvariation aus Mousse au Chocolat, Créeme brGlée und Fruchtcreme,
garniert mit frischen Frichten.
Auf Wunsch kann das Dessert als Buffet oder als letzter Gang des Menis
serviert werden.

Bitte beachten Sie folgende Hinweise:

Gerne konnen Sie bei den Hauptgangen andere Beilagen oder Saucen wahlen.
Der Preis der Premium-Variante richtet sich nach der Fleischauswahl.

Fir alle Teilnehmer wahlen Sie ein einheitliches Mendi.

Vegetarische Gaste erhalten auf Vorbestellung eine gleichwertige
Hauptgangvariante, die sich an dem von Ihnen gewahlten Men orientiert.
Bei Allergien oder Abweichungen vom Mendi ist eine Voranmeldung
erforderlich.



Haus zur4./fod

Haben Sie alles gefunden, was Sie gesucht haben?

Wenn Sie noch Fragen haben, zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren.
Gerne zeigen wir lhnen auch vor Ort, nach Terminabsprache,

die von lhnen gewiinschten Raumlichkeiten.

Wir freuen uns, auf lhre Anfrage per E-Mail.

Casino im

Haus zur Lieben Hand

Eric Winterstein
Betriebsleitung & Kichenchef

LowenstralRe 16
79098 Freiburg

0761 2101 775
hazuli@swfr.de


mailto:hazuli@swfr.de

